Unsere Kicheuwchefin
empfiehl+:

@edeck [ Hansgemachtes Brot [ pikante Anfstriche € 2,80

(glutenhaltiges Getreide, Ei, Schalenfrichte, Wilch od. Laktose, Sellerie, Senf, Lupinen)

Knoblanchstangerl [ Butter € 4,40

(9lutenhaltiges Getreide, Wilch od. Laktose, Sesam)
kokk
@Gewiisecremesuppe | Obershanbchen | Crontons € @10
(Mileh/Laktose, glutenhaltiges Getreide, Senf, Sellerie)
ok

Gievratever Zander [ Weilweinrisotto [ Marktgemise € 21,60

(9latenhaltiges Getreide, Fisch, €, Senf, Wilch/Laktose, Sellerie, Sulfite)

Schweinsmedaillons | Cognac-Pfefferralmsole [ Kroketten [ Marktgemilse € 24,90

(glutenhaltiges Getreide, Ei, Milch/Laktose, Sellerie, Senf)

¥kk

,Oma’s Dirndlvaiser” [ Vaviilleeis [ Baiser [ Dirndlsirup [ Schlagobers € 6,50

(Mileh/Laktose, €1)

Lieber Gast!
Fiir die frische Speisenzubereitung und den Einsatz regionaler Rohstoffe wurden wir mit dem
AMA-Gastrosiedel ausgezeichnet.

Rind: Krswang und Fleisch aus Osterreich;
Kalb: Kremstaler Milchkalb Sudasch, Nussbach, Kréswang und Fleisch aus Ostetreich
Schwein: Kréswang und Fleisch aus Osterreich
Milch und Milchprodukte: aus Osterreich mit AMA-Giitesiegel
Eier (Bodenhaltung): Gefligelhof Jungmeier, Wallern
Gemiise, Salat, Erdapfel, ...: Kirchmayr, Pupping und aus Ostetreich
Fische: Holzinger, Gunskirchen; Kréswang und Fisch aus Osterreich
Wild: Gemeindejagd Bad Schallerbach & Wallern, Kréswang und Fleisch aus Osterreich
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