
                    

 

 

     

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Hotel 

im Weinzierlgut 

Restaurant - Seminar 

A-4701 Bad Schallerbach, Gebersdorf 1 

Tel. 07249/48163-0    Fax 07249/42932 

e-mail: hotel@gruenes-tuerl.at 

www.gruenes-tuerl.at 

instagram.com/gruenes.tuerl 

 

Ihr Restaurant - Seminar- und Ferienhaus mitten im Grünen 

Wir bieten ein Abhol- und Lieferservice 
an und bitten um 

Vorbestellung bis 10.00 Uhr, 
per e-mail: hotel@gruenes-tuerl.at 
oder per Telefon: 07249/48163 // 

0699/11322405 
um einen guten und reibungslosen 
Ablauf gewährleisten zu können. 

 

 
 
 
 

Montag, 20. Juli 2026 
 

Ruhetag 

 
 

Dienstag, 21. Juli 2026 
 

Rucolacremesuppe mit Obershäubchen 
(Sellerie, Milch/Laktose) 

 

Gemüse-Erdäpfelomlette mit Oliven  
und knackigem Blattsalat 

(Senf, Sellerie, Ei, Milch/Laktose, Sulfite) 
 

Vanille-Topfenpudding mit Weintrauben   € 15,40 
(Milch/Laktose) 

 
 

Mittwoch, 22. Juli 2026 
 

Tafelspitzbouillon mit Leberschöberl 
(Sellerie, Milch/Laktose, Ei, glutenhaltiges Getreide) 

 

Eierschwammerl-Rahmsoße mit Hendl,  
Semmelknödel und Blattsalat 

(Senf, Milch/Laktose, glutenhaltiges Getreide, Ei, Sellerie, Sulfite) 
 

Milchreiscreme mit Ananas   € 15,40 
(Milch/Laktose) 

 
 

Donnerstag, 23. Juli 2026 
 

Tafelspitzbouillon mit Kräuter-Knoblauchkrapferl 
(Sellerie, glutenhaltiges Getreide, Ei) 

 

Schweinsnaturschnitzel mit Butterreis  
und gemischtem Salat 

(Senf, glutenhaltiges Getreide, Milch/Laktose, Sellerie, Sulfite) 
 

Scheiterhaufen mit Himbeeren  
und Schneehaube   € 15,40 

(Milch/Laktose, Ei, glutenhaltiges Getreide) 

 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 

Freitag, 24. Juli 2026 
 

Klare Gemüsesuppe mit Perlweizen  
(Sellerie, Senf, glutenhaltiges Getreide) 

 

Zucchini-Cordon bleu gefüllt mit Mozzarella  
und Pesto, Petersilerdäpfel und Paradeiserdip 

 (Milch/Laktose, glutenhaltiges Getreide, Ei, Sellerie, Sulfite, Senf) 
 

Marillenknödel mit brauner Butter   € 15,40 
(Milch/Laktose, glutenhaltiges Getreide, Ei) 

 
 

Samstag, 25. Juli 2026 

 

Mostschaumsuppe 
(Sellerie, Milch/Laktose) 

 

Bratwürstel mit Kohlrabi-Selleriepüree  
und Äpfeln    

(Senf, Milch/Laktose, glutenhaltiges Getreide, Sellerie, Sulfite) 
 

Mohnnudeln mit Pfirsichsoße   € 15,40 
(Milch/Laktose, Ei, glutenhaltiges Getreide) 

 
 

Sonntag, 26. Juli 2026 
 

Tafelspitzbouillon mit Gemüsepofesen 
(Sellerie, glutenhaltiges Getreide, Ei, Milch/Laktose) 

 

Gekochter Tafelspitz  
mit Rösterdäpfel und Dillfisolen 

(Senf, Milch/Laktose, glutenhaltiges Getreide, Sulfite, Sellerie) 
 

Heidelbeer-Joghurtschnitte   € 22,40 
(Milch/Laktose, Ei, glutenhaltiges Getreide) 

„Unser 3-gängiges Tagesmenü“ 
(solange der Vorrat reicht!) 

Wir haben von 27. Juli bis 10. August - Betriebsurlaub! 


