
                    

 

 

     

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Hotel 

im Weinzierlgut 

Restaurant - Seminar 

A-4701 Bad Schallerbach, Gebersdorf 1 

Tel. 07249/48163-0    Fax 07249/42932 

e-mail: hotel@gruenes-tuerl.at 

www.gruenes-tuerl.at 

Ihr Restaurant - Seminar- und Ferienhaus mitten im Grünen 

Wir bieten ein Abhol- und Lieferservice 
an und bitten um 

Vorbestellung bis 10.00 Uhr, 
per e-mail: hotel@gruenes-tuerl.at 
oder per Telefon: 07249/48163 // 

0699/11322405 
um einen guten und reibungslosen 
Ablauf gewährleisten zu können. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Dienstag, 23. April 2024 
 

Gemüsecremesuppe mit Obershäubchen 
(Sellerie, Milch/Laktose, Senf, glutenhaltiges Getreide) 

 

Karfiol-Käselaibchen mit Kräuterdip 
und Petersilerdäpfel 

(Milch/Laktose, Ei, glutenhaltiges Getreide, Sellerie, Sulfite, Senf) 
 

Nougatmousse mit Sauerkirschen   € 13,80 
(Milch/Laktose, Schalenfrüchte) 

 
 

Mittwoch, 24. April 2024 
 

Tafelspitzbouillon mit Polentataler 
(Sellerie, Milch/Laktose) 

 

Putenschnitzel in der Haselnusspanade  
mit Karotten-Selleriesalat 

(Ei, Schalenfrüchte, Senf, Sulfite, Sellerie) 
 

Rhabarberkuchen mit Schneehaube   € 13,80 
(Milch/Laktose, glutenhaltiges Getreide, Ei) 

 
 

Donnerstag, 25. April 2024 
 

Tafelspitzbouillon mit Leberspätzle 
(Sellerie, glutenhaltiges Getreide, Ei) 

 

Schweinsgeschnetzeltes  
mit Brokkoli und Paprika  

in der Weißweinsoße, Butterreis 
(glutenhaltiges Getreide, Milch/Laktose, Sellerie, Sulfite) 

 

Apfel im Schlafrock   € 13,80 
(Milch/Laktose, glutenhaltiges Getreide, Ei) 

 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Freitag, 26. April 2024 
 

Curry-Karfiolschaumsuppe 
(Sellerie, Milch/Laktose, Senf) 

 

Lachs gebraten auf Spargelgemüse 
mit Petersilerdäpfel 

(Milch/Laktose, Fisch, Sulfite, Senf, Sellerie) 
 

Topfennockerl mit Heidelbeerröster   € 13,80 
(Milch/Laktose, Ei, glutenhaltiges Getreide) 

 
 

Samstag, 27. April 2024 

 

Knoblauchcremesuppe 
(Sellerie, glutenhaltiges Getreide, Milch/Laktose) 

 

Gebratene Blunzen mit Erdäpfelschmarrn  
und Blattsalat 

(Sulfite, Senf, Sellerie) 
 

Mohnnudeln mit Birnenmus   € 14,80 
(Milch/Laktose, glutenhaltiges Getreide, Ei) 

 
 

Sonntag, 28. April 2024 
 

Tafelspitzbouillon mit Frittaten 
(Sellerie, glutenhaltiges Getreide, Ei, Milch/Laktose) 

 

Esterhazy-Rostbraten mit Kroketten  
und Blattsalat 

(Milch/Laktose, Ei, Senf, Sellerie, Sulfite) 
 

Grießflammerie mit Erdbeeren   € 20,20 
(Milch/Laktose, glutenhaltiges Getreide, Ei) 

„Tagesmenüs“ 
(solange der Vorrat reicht!) 

 
 

Montag, 22. April 2024 
 

Ruhetag 
 


